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Madame, Monsieur,
Veuillez trouver notre catalogiMariage et Séminaire2010.

Brunois-Délices Traiteur vous proposes des prestatisoggnées, créatives et diversifiées

MENU RAFFINE
MENU PRESTIGE

MENU EXCELLENCE

COCKTAIL SUR LE POUCE

COCKTAIL CANAPES

BUFFET A DOMICILE

CHEF A DOMICILE

BRUNOIS-DELICES vous proposes des produits fraigreusement sélectionnés, des mets aux
saveurs uniques et un service de trés grande gualit

Cordialement.
Nicolas.
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CARTE DES METS

Animation vin d’'Honneur
Pétoncles sautées a la méridionale
Crevettes au wok, citronnelle et coriandre
Gésiers déglacés a la framboise, jeunes pousdenalsl
Découpe de jambon Serrano sur griffe
Wok d’escargot de Bourgogne au noilly

Nos Entrées froides
Terrine océane aux herbes fraiches, creme acidydéees de poireaux
Tartare de courgettes et tomates séchées, effdaij@mbon cru
Brunoise de pétoncles et concassée de tomatey piterbes

Saumon Cru et mariné a I'aneth, sirop d’orange

Tartare de Gambas, gingembre et citron vert

Foie gras au pain d’'épices, chutney d’oignons

Assortiment d’entrée sur buffet

Nos Entrées chaudes
Auméniere de Saint-Jacques fagcon bretonne
Grosses gambas sautées au romarin
Cassolette de gambas et champignons sautés eolaneilie
Brochette de Saint-Jacques au chorizo

Nos Plats
Quasi de veau r6ti a la sauge
Volaille fermiere, parfum de cardamome
Magret de canard, sauce sucré-salé aux épices
Selle d’agneau aux figues et pruneaux
Pavé de boeuf, sauce tranché arome truffe
Saumon roéti a la tapenade, coulis de fenoull
Filet de rouget, creme de poivrons doux
Filet de bar r6ti a I'huile vanillé, Creme de coco
Filet de rascasse piqué a la citronnelle, creme-pecsil

Assiette de fromages de nos régions, mesclun deggoousses

Nos Douceurs
Assiette du péatissier tout chocolat
Cascade d’entremets
Piece montée

Café et mignardises
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NOS PRESTATIONS

MENU RAFFINE

8 piéces cocktails
Entrée froide ou chaude
Plat
Fromages
Douceur

Café et mignardises

MENU PRESTIGE

10 pieces cocktails
Entrée froide
Entrée chaude
Plat
Fromages
Douceur

Café et mignardises

MARIAGE EXCELLENCE

Animation vin d’'Honneur
10 pieces cocktails
Entrée froide
Entrée chaude
Pause glacée
Plat
Douceur

Café et mignardises

MENU ENFANT

Nos Entrées
Buffet d’entrées

Nos Plats

Assiette découverte « entre terre et mer »

Bceuf fagon hamburger, pomme au four
Steak de saumon, riz basmati

Dessert
Assortiment de verrines
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INCLUS DANS NOS PRESTATIONS

Nos prestataires de service

Maitre Hotel : 15H30 / 02H
Commis (1/20 convives) : 16H30/ 01H
Commis de nuit : Jusqu'a 05H du matin

L'art de la table

Assiette entrée-plat-dessert
Couvert entrée-plat-dessert
Verre a eau-vin

Service a café

Serviette de table

Nappage des tables
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LES COMPLEMENTS A NOS PRESTATIONS

La pause glacée

Alcool
Sorbet pomme / manzana
Sorbet citron / Vodka
Sorbet citron vert / Rhum
Sorbet banane / Liqueur d’'orange
Sorbet fraise / Vodka

Sans alcool

Sorbet Orange / Canada Dry
Sorbet mangue / lait de coco / Ananas

Forfait boisson vin d’honneur

Cocktail Champenois ou Champagne
Cola, jus orange, jus exotique et eau a discrétion

Forfait boisson repas

2 verres de vin blanc

2 verres de vin rouge

Eau plate et gazeuse a discrétion

1 coupe de champagne servie au dessert
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COCKTAIL SUR LE POUCE

Composez votre cocktail
11, 15 ou 18 variétés au choix

Vernissage, réunion, lancement de produit, formatio

Nos salées
Assortiment de Pain surprise
Assortiment de sushi, wasabi
Carpaccio de beeuf, pistou et parmesan
La charcuterie Ibérique sur planche
Gaspacho de léegumes
Caviar d’aubergines, ricotta et coppa
Caviar de courgettes, creme de parmesan
Chévre frais, pomme verte, magret fumé
Guacamole épicé, crevettes curry
Perles de tomates & mozzarella al pesto
Tartare de saumon, graine de moutarde
Boulgour a I'orientale et magret fumé
Duo de tartare, thon et tomate
Penne au surimi

Nos douceurs
Mignardises
Macarons
Eclair chocolat-café
Tartelette aux fruits
Mousse au chocolat
lle flottante, créeme anglaise
Panna-cotta citron vert & coulis de fruits rouges
Petits pots de creme chocolat
Tartare de fruits exotiques
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BUFFET A DOMICILE

Brunois-Délices Traiteur vous proposes un buffenglet : Entrées, fromages, desserts a votre
domicile ou sur votre lieu de travail.

Composez votre Buffet
- 7 ou 9 entrées, Fromage, 5 ou 7 douceurs-

Nos Entrées
Taboulé a I'orientale
Tagliatelles de courgette et crevette a la coriandr
Coleslaw au raisin noir
Tartare de Iégumes a l'indienne
Salade piémontaise aux olives noires
Tagliatelles au surimi
Raita de concombre a la menthe
L'original tomates-mozzarella al pesto
Terrine aux 3 légumes
Légumes antipasti grillés
Notre planchard de charcuterie
Carpaccio de boeuf, parmesan et pistou
Terrine campagnarde rotie
Piece de bceuf au romarin
Saumon mariné a I'aneth par nos soins
Terrine de poissons aux herbes
Sélection japonaissushi, maki

Nos Douceurs
Opéra chocolat-café
Mousse au chocolat
Panna-cotta a la vanille
Petit pot creme chocolat
Tartare de fruits exotiques
Croquant 3 chocolats
Tiramisu traditionnel
lles flottantes et creme anglaise
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COCKTAIL CANAPES

Le cocktail livré chez vous ou sur votre lieu de avail

Formule salée
Pain noir, confit de figues, bloc de foie gras,@iis secs
Blinis, creme de raifort, anchois frais
Cake aux épices, chutney de péche et canard fumé
Pain noir, guacamole, crevette marinée
Pain nordique, moelleux de crabe et citron
Blinis au pavot, creme citronnée, saumon fumé ieeép
Pain noir, volaille marinée au curry, raisin sec
Pain noir, roquefort, chips de lard
Pain a la tomate, chevre, brocolis et tomate confit

Formule sucrée
Tartelette citron
Tartelette abricot
Chou praliné
Duo chocolat/vanille
Almondine pistache/chocolat/framboise
Sablé fagon tatin
Eclair chocolat
Carré poire/cassis

Formule salée-sucrée
9 piéces salées
8 pieces sucrées
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CHEF A DOMICILE

Comme au restaurant, détendez vous et laissezguidesr tout au long de votre repas.

Des menus sur mesure, selon vos envies.

Notre Chef se déplace a votre domicile avec unrmdihotel, et font de chez vous votre restaurant.
lIs s’occuperont de la préparation des mets, gedparation de la table, du service et de la resrse

état de votre lieu.

CHEF A DOMICILE BRUNOIS-DELICES est une facon originale de recevoir et de profiter
pleinement de vos invités et de votre lieu sans \amuciez.

Pour noél, le jour de I'an, la saint-valentin oustautres instants, nous vous proposons un repas
gastronomique a votre domicile, en toute quiétude..

Notre chef choisit avec soin, les produits les las afin de vous servir les saveurs les plusilesh

Si vous étes curieux de notre travail, vous pormpi®fiter pleinement des techniques et méthodes de
notre chef pour y apprendre quelques astuces

Brunois-Délices Evenements & Réceptions-20b rue LaPhilippe 92200 Neuilly S/Seine -
0650780086
@ : Brunois.delices@free.fr-Site : www.brunois-delices.fr-




GRILLE TARIFAIRE BRUNOIS-DELICES 2010

15€/ 19€ | 24€
22€ | 29€

12€/12€/ 18€

a partir de 45€
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CONDITIONS GENERALE DES VENTES

GENERALITES

Le fait de passer une commande implique I'acceptdtirmelle des présentes conditions générales qui
I'emportent de convention sur celle de I'achetees.renseignements portés sur le site ne sont donné
gu'a titre purement indicatif et peuvent étre médikans préavis.

COMMANDES — RESERVATIONS- ACOMPTE

Toute commande ou réservation n’est définitiveneemegistrée par la société Brunois-Délices que
lorsqu’elle a été confirmée par écrit —devis siga@i de la mention « bon pour accord » par lentlie
et aprés versement d’acompte de 40% du montantdliTdevis (Espéces ou cheque libellé a I'ordre
de Brunois Délices)

L’'acompte s’analyse comme un premier versement tiatgpe sur le prix d’'une vente ferme et
définitive.

CONDITIONS D ANNULATIONS

Toute annulation d'une commande par le clientwetegint & moins de 5 jours ouvrés de la prestation,
entraine la facturation par notre établissememedindemnité forfaitaire correspondant a 100 % du
montant total de la prestation.

Toute annulation d'une commande par le client igeant a plus de 5 jours ouvrés de la prestation,
entraine la non restitution de I'acompte demandé.

TARIES

Les prix pratiqués sont ceux du tarif applicablple de la commande, mentionnés sur le bon de
commande. Ces prix sont susceptibles d'étre régisésnction du cours des produits saisonniers et
des conditions économiques.

DEGUSTATION

Les dégustations ne doivent excéder plus de deswpees et dans un périmétre de trente kilometre
autour de Paris. La dégustation sera facturéeulixeliro HT par personnes et payable le jour méme
de celle-ci. Elle sera déduite si 'événement esctu sur la facture totale.

COFFRET-REPAS / COCKTAIL / BUFFET EN LIVRAISON

Par mesure d’hygiéne, aucune marchandise ne ggisereu échangée. Les coffrets-repas, cocktail
dinatoire et buffet en livraison, doivent étre cemvgs dans un endroit frais et sec. Brunois-Délice
décline toute responsabilité dans le cas ou isenaient pas consommés dans les deux heures suivant
la livraison.

DIVERS
Brunois-Délices se réserve le droit de modifiezdanposition de toutes ses prestations en fonctsn d
aléas de approvisionnement et/ou en principe dmapti@n.

LOCATION DE LA VAISSELLE

Toutes vaisselles (couverts, verres, assiettasresgpoivriere, carafe, etc.) brisées ou détéem(@on
apte au fonctionnement et non en régle avec lese®d’hygiéne et de sécurité) par le client etiou u
participant seront facturées au client cing foipri& louées TTC.
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CONDITION DE PAIEMENT

Sauf convention contraire expressément prévue lidfie ou le devis, les conditions de reglement
sont les suivantes : acompte 40% du montant TT@eslis, solde comptant & la livraison de la dite
prestation.

Toute sommes non payées a sa date d’exigibilitéiorerée sur la facture produira de plein droit et
sans mise en demeure préalable, des pénalitésade r@u taux égale a une fois et demie (1.5)ue ta
d’intérét légal.

En cas de retard de paiement, Brunois-Délicessszve le droit de suspendre toutes les commandes
en cours, sans préjudice de toute autre voie dacti

RECLAMATIONS

Aucune réclamation sur le déroulement de la réoepte sera recevable postérieurement au jour de
celle-ci.

Toute contestation concernant la facture ne paireaprise en compte que dans les sept jours guivan
la date de la facture.

RESPONSABILITE - ASSURANCE

Brunois-Délices décline toute responsabilité endeagol de fond et valeur, perte, dégradation des
effets appartenant aux clients et/ou aux parti¢gpgni pourraient survenir a 'occasion de la
réception.

A cet effet, le client s’engage a renoncer et @fanoncer ses assureurs a tout recours a I'eectat
Brunois-Délices et garantir la société de tout ues@ui pourrait étre engagé par les participants.
En outre, le client sera seul responsable de fmerte, casse, dégradation qui pourrait étre caarsé p
les participants et/ou par le personnel dontd eHarge, sur les biens et le matériel appartenant
Brunois-Délices et sur ceux mis a la dispositiof@lganisateur a titre de location.

FORCE MAJEURE

Brunois-Délices pourrait se dégager de ses obtigatbu en suspendre I'exécution si elle se trouvait
dans l'impossibilité de les assurer en cas de forggure (guerre, émeute, manifestation, blocage,
difficulté de circulation, etc.)

LITIGES
A défaut de réglement amiable, les litiges serertadseule compétence du tribunal de Nanterre.
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